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ERIKLI TURTA

Malzemeler:

Yarim kilogram mirdim erigi
2 cay bardag toz seker

2 su bardagi un

4 adet yumurta

175 gram margarin

Yarim paket kabartma tozu
Pudra sekeri

Hazirlanisi:

Margarini eritin. Yumurtalari bir kapta mikserle 2-3 dakika ¢irpin. Seker ilave edip ¢cirpmaya devam edin. Erimig
margarini ¢irparak karisima ekleyin. Una kabartma tozunu katip karistirin. Unu karisima yavas yavas yedirin.
Margarinle yaglanmis firin kabina akici karigimi dékiin. Ortadan ikiye bélintp gekirdekleri temizlenmig mirdim
eriklerini aralarinda bosluk kalmayacak sekilde hamurun Ustlne yan yana dizin. Onceden isitilmig ve 175
dereceye ayarlanmis firinda 40 dakika slreyle pisirin. Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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