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ERIKLI TURTA

1 yumurta

4 yemek kasigi tereyagd

7 yemek kasigi yogurt

2 kahve fincani pudra sekeri
2 kahve fincani zeytinyagi

1 kahve fincani misir nisastasi
5 su bardagdina yakin un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Igi igin:

12 adet mardim erigi

Yarim ¢ay bardagi seker

1 gay kagiginin ucuyla targin
Uzeri icin:

Pudra sekeri

i¢ harc igin gekirdeklerini cikarttigimiz erikleri rondodan gegiriyoruz. Sekerle bir kaba alip ara sira karigtirarak
pisirmeye birakiyoruz.

Hafif suyunu gekince tarcini da ekleyip altini kapatarak dinlendiriyoruz.

Turtamiz igin un ve kabartma tozu hari¢ diger malzemelerimizi bir kabin igine alarak karistiriyoruz.

Ununu ve kabartma tozunu da kontrolll bir sekilde ilave ederek sert olmayan yumusak bir hamur elde ediyoruz.
Hamurumuzu tezgaha alarak sekilde gérildigu gibi iki par¢aya boéllyoruz. Biylik hamurumuzu tepsiden biraz
blylk olacak sekilde agiyoruz. ]

BuyUk boy borcamimizin igini yaglayarak actigimiz hamurumuzu yerlegtiriyoruz. Igine ¢atalla delikler agarak
erikli harcimizi yerlestiriyoruz.

Kiguk hamurumuzdan seritler yaparak turtamizin Gzerini kafes seklinde kapatiyoruz.

Hamurumuzun kenarlarini Gste katlayip 180 derece firinda Uzeri beyaz kalacak sekilde yaklasik 20-25 dakika
pisiriyoruz.

Pisen turtamizi soguduktan sonra tzerine pudra sekeri serperek servis ediyoruz.
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