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ERIKLI TOPLAR

2 yemek margarin

400 gr patates

15 grirmik

50 gr nigasta

1 adet yumurta sarisi
Yarim paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
50 gr margarin

8 adet erik

50 gr galeta unu

1 cay bardagdi kiyilmis findik
1 cay bardagdi purar sekeri

1 tath kasidi tar¢in

Patatesin kabuklarini soyup blyuklUklerine gére ikiye veya dérde bdlin. Tuzlu suda haglayip ardindan biraz
sogumalari icin bir kenarda bekletin. Son olarak patatesi ezip nisasta, irmik, yumurta sarisi, vanilya, limon
kabugu, 2 ¢orba kasigi margarin ile karistirip yogurun.

Erikleri yikayip ikiye bélin. Cekirdeklerini ¢ikardiktan sonra iglerine bir miktar tarcin serpin.

Hazirladiginiz hamuru 8 esit pargaya bélin. Her bir parcayi top haline getirip i¢ine bir gukur agin. Erikleri
hamurlu toplarin igine yerlestirip Gzerini hamurla kapatin. Yeniden top olarak sekillendirin.

BuyUk bir tencerede su kaynatin. Erikli toplari kaynar suda 6 dakika kadar haglayin. Haslanmis toplarin Gzerine
kiyilmig findik ve purda sekeri serpip servis yapin.
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