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ERIKLI TOP KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

1 yumurta

1/2 paket margarin ve tereyagi
1 corba kasigi yodurt

2,5 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

15-16 adet erik (kirmizi erik veya murdim erigi)
15-16 tane ceviz veya findik
Uzerine serpmek igin:

Pudra sekeri

Hamur yoguracagimiz kaba yumusamig margarini, yogurdu, sekeri, vanilyalari, yumurtayi ekleyip krem haline
gelene dek yoduralim. Unu ve kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurun Gzerine nemli bir
bez 6rtlip 20 dk dinlendirelim. Bu arada erikleri ikiye ayirip ¢ekirdekleri gikaralim. Gekirdek yataklarina ceviz
veya findik koyup ersjkers yiz yize kapatalim. Hamurdan, cevizden biraz daha iri pargalar kopararak yuvarlak
sekiller verelim. Hamurlarin i¢ kismini isaret parmagi yardimiyla mimkin oldugunca derin oyalim. Erikleri olusan
bolsuga dolduralim. Hamurlarin agiz kismini blzerek kapatalim. Hamurlari margarinle yaglanmig firnda 180
derecede Uzeri aglk pembe renk alana dek pisirelim. Kurabiyeleri firindan alip pudra sekeri icinde yuvarlayalim.
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