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ERIKLI TAVUK

8-10 adet tavuk baget

1 yemek kasigi dolusu un

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet kuru sogan

8-10 dis sarimsak

2 cay kasig tatl hardal

1 tepeleme yemek kasidi mayonez

1 su bardag sicak su (tavuk ya da et suyu da kullanabilirsiniz)
1 cay kasigi kimyon, yenibahar

1 cay kasigi kuru kekik, kuru nane

Kuru erikleri yumusamasi icin ilik suda 30 dakika bekletin. Sodani incecik dograyin. Sarimsaklari soyduktan
sonra bitiin halde bir kenara koyun. Unu bir tabaga koyun. Tavuk bagetleri una iyice buladiktan sonra genis bir
tencerede kizdirdiginiz zeytinyaginda 6nli arkall 5-6 dakika kizartin. Tavuklar tencereden stizerek ¢ikarip bir
tabaga koyun. Sogan ve sarimsaklari da ayni yaga atip tahta bir kagikla stirekli karigtirarak orta i1sil ategte 1-2
dakika kavurun. Uzerine hardal ve mayonezi ilave edip kizarmig tavuklari da tencereye yerlestirin. Sicak haldeki
tavuk ya da et suyunu ve stizdiguntz mirdim eriklerini ekleyip tuz, karabiber, kimyon, yenibahar, kuru kekik
ve kuru naneyi serpin. Yemek kaynamaya baslayinca ocag kisip tencerenin kapagi kapali vaziyette tavuklar
iyice yumusayincaya kadar, 20-25-dakika kadar daha pisirin. Ocaktan alip sicak sicak servise sunun.
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