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ERIKLI TAVUK

1 adet tavuk

10-15 adet kuru erik
10-15 adet arpacik sogani
2 adet kirmizi kéz biberi

4 corba kasigi zeytinyagi

1 cay bardagi su
Karabiber, tuz

isleme baglamadan dnce erikler yikanir ve ilik suya islatilir. Tencereye yag konur, pargalara ayrilmig tavuk atilir.
Tavugdun iki yiz0 renk alinca arpacik sodanlar eklenir. Soganlar seffaflasinca halka halka dogranmig kirmizi
biberler, tuz, karabiber ve erikler ilave edilir. Sicak su katilir. Kapak kapatilir, 25-30 dakika pisirilir.
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