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ERIKLI TAVUK CIGERI

Yarim kg tavuk cigeri

8 adet siyah kuru erik
1a det kuru sogan
Yarim tath kasidi salca

1 corba kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Erikler en az 2 saat dnceden islatilir. Sonra ¢ekirdekleri ¢ikarilir ve birkag parcaya kesilir. Tencereye yag konur,
Isininca ciger atilir, 5 dakika kavurduktan sonra ince kiyilmis sogan eklenir. 5 dakika sonra salca, erik ve tuz
eklenir. 10 dakika sonra sirke katilir ve atesten alinir.

© lezzetler.com tarif no:64380 « adi:Erikli Tavuk Cigeri » gdnderen:zeytuni « indirme tarihi:07.05.2024 - 01:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erikli-tavuk-cigeri-vt49268
http://www.tcpdf.org

