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ERIKLI TARTOLETLER

Hamur:

2 - 2,5 su bardagdi un

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yemek kasigi toz seker

150 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasi§i su

Dolgu:

0,5 su bardag findik kirngi

1 su bardagi erik marmeladi

Uzeri igin:

2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Tartolet kalibi

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip derin bir kaba eleyin. Uzerine toz seker, margarin, sekerli vanilin ve
suyu ekleyip yodurun. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Kaliplari margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Stre sonunda hamuru buzdolabindan ¢ikarip hafif unlanmis tezgahta tekrar yogurun. Hamurdan cevizden daha
buyik parcalar alip eliniz ile bastirarak tartolet kaliplarinin tabanina ve yanlarina yayin. Uzerlerine birer tatl
kasigi findik kingi serpin. Findigin Gzerine birer yemek kasigi erik marmeladi yayin.

Kalan hamuru hafif unlanmig tezgahta merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. Hamurdan yaklasik 9 cm ¢apinda
daireler kesin. Kestiginiz hamurlari tartoletlerin Gzerine kapatin. Elinizle hafif bastirarak Ustlere koydugunuz
hamurlar tartoletlerin yanlarina yaydiginiz hamurla yapistirin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Servisten 6nce Uzerlerine pudra sekeri serpin.
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