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ERIKLI TART

https://www.droetker.com.tr

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1,5 su bardag toz seker

100 g labne peyniri

100 g eritilmis tereyagi

1 tath kasidi toz tarcin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 gay bardag ince 6guttlmiis kabuksuz badem
Uzeri igin:

300 g kirmizi erik

2 - 3 yemek kasigi toz seker

0,5 ¢ay kasigdi toz tarcin

Kalip:

Pisirme kalibi (& 28 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Eriklerin ¢ekirdeklerini ayiklayip 1,5 cm kalinliginda dilimleyin. Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin.
Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Girpmaya devam ederek sirayla labne
peyniri, tereyag|, targin, sekerli vanilin ve 6gutilmus bademleri ilave edip 1 dakika girpin. Hazirladiginiz un
karnisimini ilave edin ve disuk devirde 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve dizeltin. Uzerine erikleri
siralayin. Toz seker ve targini karistirip eriklerin tizerine serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Firindan ¢ikarip 1lik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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