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ERIKLI TART

10 adet blyik boy mirdim erigi
Tart hamuru igin:

250 gram tereyadi veya margarin
1/3 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

1 adet yumurta

Igi igin:

Yarim su bardagi badem

1/3 su bardagi toz seker

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu

Soguk ve kiiglk pargalar halinde kestiginiz tereya@i veya margarin, toz seker, vanilya ve unu derin bir kapta
iyice yogurun. Cirpiimis yumurtayi ekleyip, tekrar yogurun. Hamuru iki pargaya ayirin ve streg filmle sarin.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Hamurun bir pargasini tart kalibi biytklGgtinde agin ve kalibin igine

yerlestirin. Gatalin ucuyla birkag yerinden delin. Uzerine kabarmamasi igin aliiminyum folyo yerlestirip, kuru
bakliyat serpin. Onceden isitilmig 175 derece firinin en alt katinda yaklasik 15-20 dakika pisirin. Pistikten sonra
bakliyat ile aliminyum folyoyu hamurun Gzerinden alin ve sogumaya birakin. I¢i icin badem, toz seker,

tereyagdi, yumurta, vanilya ve rendelenmis limon kabugunu blenderden gegirin ve karigimi pisen tart hamurunun
tzerine yayin. Gekirdekleri ¢ikariimig ve ortadan ikiye kesilmig mirdim eriklerini bademli

karisimin (izerine dizin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 30-35 dakika pisirin. llik olarak servis yapin.
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