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ERIKLI TART

1 kg. mirdim erigi

2,5 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

1 paket vanilya

Eriklerin ¢gekirdekleri ¢ikartilir, tart kalibinin dibi aliminyum folyo ile kaplanir. Eriklerin sirt kisimlari Gzeri gelecek
sekilde siki siki kaliba dizilir. Yumurta ve pudra sekeri karigtirilir, iizerine diger malzemeler eklenir, yumusak bir
hamur elde edilir. Eriklerin Gzerine dokultr. Onceden 180 derecede isitilimis firinda 35-40 dakika pigirilir.
Finndan aldiktan 15 dakika sonra servise sunulabilir.
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