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ERIKLI TART

https://www.elele.com.tr

1,5 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

%2 ¢ay fincani margarin veya tereyag!

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta

10 adet mirdim erigi (ikiye bolinmus, ¢ekirdekleri gikariimig)

Firni180 derecede isitin. Kabartma tozu ve unu bir kapta karistirin. Bagka bir kapta yumurta, seker ve vanilyayi
¢irpin, tereyagini ekleyin. Daha sonra i¢ine unlu karigimi da ilave edin ve iyice ¢irpin. Tart kalibini yaglayin (tek
kalipta yapiimasi onerilir), karigimi igine dékin, mirdim eriklerini i¢ tarafi yukari bakacak sekilde dizin. Eriklerin
Uzerlerine hazirladiginiz karisimi dékiin. Onceden isitilmis firinda yaklasik 30 dakika veya hafif pembelesinceye
kadar pisirin. llik veya soguk servis yapin. llik servis yapacak olursaniz yayinda sade dondurmayla servis
edebilirsiniz.

Not: Cam firin kabi kullanabilirsiniz. Cam kalibi kullanmadan énce mutlaka yaglayin.
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