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ERIKLI TART

https://www.elele.com.tr

Tart hamuru igin:

250 gr un

125 gr oda sicakliginda tereyagi

1 yumurta

3 kaglk soguk su

Tartigi igin:

1/2 kg kirmizi erik

100 gr firnlanmig dévulmdis findik
1 yemek kasigi toz seker

1 paket vanilya

1 yemek kagigi un

Uzeri icin:

Erik, kayisi marmelati ya da erik kompostosu

Unu havuz yapin, ortasina par¢a parga yag ve yumurta koyun. Yogurmaya baslayin. Bu sirada karigsima azar
azar su ekleyin. Hamur kivamina geldiginde folyoya sarin. 30 dakika dolapta bekletin. Tart igi igin; findik, seker,
vanilya ve unu karigtirin. Ince ince dilimlediginiz erikleri ilave edin. Ardindan hazirladiginiz hamuru unlu tezgahta
dikddrtgen olacak sekilde agin. Pisirme kagidi yerlestirdiginiz tepsiye alin. Hamura hazirladiginiz findikli igi
serpin. Erikleri de bir duiz sira bir ters sira olacak sekilde yerlestirin. Hamuru eriklerin yanlarina dogru kivirin,
arzu ederseniz yumurta sarisi strebilirsiniz. 180 derece I1sitiimig firnda hamur kizarana kadar, 30 dakika civari
pisirin. Servisten 6nce regel veya marmelat surebilirsiniz.
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