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ERIKLI TARCINLI KREM KARAMEL
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100 g seker

3 dI sut

1 paket vanilya sekeri

1 cay kasigi 6gutilmis targin
12 erik

3 yumurta, ¢irpilmig

Sekeri agik kahverengi karamel halinde eritin. Siit, vanilya sekeri ve targin ekleyin ve biraz sogutun.

Erikleri ikiye bolin ve ¢ekirdegini ¢ikarin. Altisar yarim erigi kabuk tarafi agagi bakacak sekilde kaliba yerlegtirin.
Karamel sute yumurta ekleyin ve iyice karigtirin. Karigsimi eriklerin tGizerine dékin ve krem karamel kalibini cam
tepsiyi Uzerine koyun. Cam tepsiyi isitiimamis firina koyun. Buharla pisirin.

© lezzetler.com tarif no:123320 « adi:Erikli Targinli Krem Karamel « génderen:hamdi « indirme tarihi:26.04.2025 - 09:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erikli-tarcinli-krem-karamel-vt90733
https://www.vzug.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/erikli-tarcinli-krem-karamel-123320.jpg
http://www.tcpdf.org

