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ERIKLI SUFLE

4 adet yumurta,

5 ¢orba kasiJi toz seker,
50 gram margarin,

1 su bardagindan az un
1 su bardagindan az siit,
1 paket vanilya

Yumurta aklarini kar haline gelinceye dek toz sekerle ¢irpin. Ayri bir kapta margarini eritin. Unu eleyip, margarini
ekleyin. Tahta bir kasikla hizli hizli kanstirin.

Bagska bir yerde sit ve vanilyayi kaynatin. Kaynayan sitl unlu margarine ekleyin. Tencereyi ocaktan indirin.
Hamuru tahta bir kagikla karigtirip sogumaya birakin.

Yumurta sarilarini da birer birer hamura ilave edin. lyice karistirip kar haline getirdiginiz yumurta beyazini katin.
4 adet sufle kabini yaglayin. )

Hamuru kaliplar arasinda pay edin. Eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Ince ince dilimleyip hamurlarin Gzerine
yerlestirin. Firina alip diisik i1sida 5 dakika pisirin.

Daha sonra firinin isisini yikseltin. Sufle iyice pembelesip kabardiginda firindan alin. Pudra sekeri serpin. Sicak
servis yapin.
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