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ERIKLI POGACA (FRANSA)

MALZEMELER

4 su bardagi un

1 paket hazir Instant maya

1 cay bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 yumurta

50 g margarin

1,5 cay bardagi ilik st
Iciigin:

1 yumurta aki,

Yarim ¢ay bardagi toz seker,
12 adet mirdlm erigi

Uzeri icin: 1 yumurta sarisi, 1 yemek kasigi sit

YAPILIS TARIFI

Mayayi unun Gzerine dokup karistirin. Toz seker, sekerli vanilin, targin,
yumurta, margarin ve sitl ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip 35-40
dakika dinlendirin.

Igi icin: Yumurta akini sekerle karistirin. Igine erikleri ince

dilimleyip karistirin. Hamuru 1 cm kalinliginda agin. Uzerine erikli karisimi
yayin. Rulo seklinde sarin. 2 cm eninde dilimler kesip 27 x 22 cm
Olgulerindeki tepsiye yan yatirarak aralikli siralayin. Yumurta sarisini sttle
¢irpin ve Uzerine surln. 15 dakika dinlendirip dnceden isitilmis 180
dereceli firinda 25-30 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:4619 « adi:Erikli Pogaga (Fransa) « génderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:05.04.2025 - 22:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erikli-pogaca-fransa-vt3682
http://www.tcpdf.org

