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ERIK PASTASI

2,5 ¢ay fincani un

3 ¢orba kasigi margarin

1 tutam tuz

5 ¢orba kasigi su

1 kg cekirdegdi ayrilan olgun sari erik
1 kahve fincani ince irmik

1,5 cay fincani seker

1 cay fincani badem (rendelenmis)

Unun ortasi havuz gibi agilir. Hafifce yumusatiimis yag, sekerin yarisi, tuz ve su koyulur. Yogrulup hazirlanmig
hamur 1lik bir yerde 30 - 35 dakika dinlendirilir. Bu arada, yikanip kurulanmis erikler ortadan ayrilip gekirdekleri
¢ikarlir. Uzerine kalan sekerin bir geyregi serpilip kendi haline birakilir. Ote yandan, irmikle ¢ekilmis badem
karigtirilir. Dinlenmig olan hamur merdaneyle acilir ve 20 - 25 santim ¢apindaki tepsinin igine, kenarlari da dahil,
yayilir. Uzerine irmikli bademin yarisi serpilip eriklerin yarisi dizilir. Onun Gzerine irmikli bademin kalan yarisi
serpilir ve eriklerin kalan kismi sirtlar yukari gelecek sekilde yerlestirilir. Eriklerin sekerli suyu da Uzerine
doékalar. Harli finnda 40 - 45 dakika pigirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra servis yapilir.
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