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ERIKLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢orba kasigi piring unu
1 paket vanilya

8 mlrdUm erigi

6 corba kasi§i toz seker
1 paket kremsanti

1 bardak st

Situ, seker, un, nisasta ve piring ununu ¢irpma teliyle karistirarak pisirin, gdéz géz olunca altini kapatin, vanilyayi
ekleyin. Eriklerin ¢ekirdekleri ¢ikartip ikiye ayirin, seker koyup kisik ateste pisirin. Kremgantiye stt koyun,
mikserle ¢irparak képdrtin, buzdolabinda bekletin. Muhallebiyi kuplara paylastirin, Gzerine kremgantiyi yayin,
erikle susleyin.
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