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ERIKLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

Sos igin:

10-15 adet marddm erigi
1 cay bardadi seker

Once eriklern gekirdekleri ayiklanir, blenderden gegiririlir. Bir tencereye aktarilir, (izerine seker eklenir, orta
ateste renk degistirene kadar pigirilir. Muhallebi malzemesi bir tencereye konur, devamli karigtirarak kivam
alana kadar pisirilir. Muhallebi kaselere paylastirilir. Uzerine erikli sos konur. Buzdolabinda 2 saat bekletilir.
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