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ERIKLI MILFOY KURBIYE

10 tane siyah erik

1 paket milfoy

100 gram margarin

1 cay bardak pudra sekeri
1 cay kasigi targin

1 tane vanilya

1 bardak seker

1 kase ceviz

1 tane yumurta

10 adet erigi ikiye bolUn. Yagi stirdugunuz yagh pisirme kagidini firin tepsisine yerlestirin. Toz seker serpip
erikleri aktarin. 200 derece firinda 10 dakika pisirip firindan ¢ikartin.Gzerine targin ve vanilya serpin Erikler hafif
soguyunca kabuklarini soyun.i¢lerine ceviz koyun

Unlanmig tezgahta milféy hamurundan 7 cm ¢apinda 8 adet yuvarlak kesin. Yuvarlak kestiginiz her bir milfdy
hamuruna ¢irpiimis yumurta surUp birer erik yerlegtirin. Kafes sekli vereceg@iniz milfdy kapaklari i¢in de kalan
milféy hamurlarindan 7 cm ¢apinda 8 adet yuvarlak ¢ikarttiktan sonra hamur kesiciyle cizgiler kesin ve kafes
seklini almasini sagdlayin. Milféy yuvaklarini eriklerin Gzerine yerlestirin. Yumurta strtp 180-190 derece firinda
10 dakika pisirin pudra sekeriyle birlikte servis yapin.
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