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ERIKLI LOKMA

125 ml stt

20 gr seker

1 klicUk paket kuru maya (8 gr kurumaya veya 42 gr yas maya)
300 grun

30 gr seker

30 gr tereyagdi

1 yumurta sarisi

1 tam yumurta

1 paket sekerli vanilya (yaklasik 8 gr)
1 kl¢lk limon kabugu

Erik pdresi

50 gr tereyadi

50 gr ¢ekilmis hashas tohumu

Pudra sekeri

S0t ve sekeri bir kaba koyun ve hafifge isitin. Kuru mayay! ekleyip karistirin.

Ardindan 30 dakika kadar beklemeye birakin. Unu, sekeri, yadi, yumurta sarisini, yumurtayi, vanilyayi ve kiguk
limon kabugunu bir karistirma kabina alin.

Sat ve mayayi ekleyip uygun kivamli hamur haline gelene kadar yogurun.

Hamuru bir bezle 6rtlin ve 45 dakika kabarmaya birakin.

Daha sonra bir kasikla hamurdan (yaklasik 80 gr) kigtk pargalar bdltn, bunlari elinizle bastirarak yassilastirin
ve icine 1 tath kasigi erik puresi ekleyin.

Hamurun kenarlarini yukari ¢ekin, plreyi hamurla kaplayin ve bir top sekli verin. Toplar yaglanmig tabaga alin,
Uzerini Ortlp 45 dakika daha kabarmaya birakin ve sonra firina verin.
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