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ERIKLI KUZU INCIK

2 adet kuzu incik

4 yemek kasigi zeytinyagdi
10 adet arpacik sogan
5 dis sarimsak

10 adet kuru erik

1 gubuk targin

1 su bardagi et suyu
Tuz

Karabiber

1 dal biberiye

2 dal taze kekik

Zeytinyagini Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pigirici’yi sote modunda isitin.

Inciklerin her tarafini renkleri déntinceye kadar muhtrleyin.

Kuzu incikleri Argelik Gurme Sef Gok Amagli Pisirici’den aldiktan sonra igerisine arpacik sogan, sarimsak, erik,
et suyu, tuz, karabiber ve gubuk tarcini ekleyin.

Uzerine incikleri yerlestirip taze kekik ve biberiye dallarini koyun.

Argelik Gurme Sef Gok Amagli Pisirici’yi yahni modunda pisirin.

Pisen kuzu incikleri servis tabagina alip Uzerine taze kekik dali koyup servis edebilirsiniz.
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