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ERIKLI KREP

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru

750 gr siyah erik (cekirdekleri ¢ikarilip dogranmis)

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

1 kahve kasiJi yenibahar

2 tath kasigi toz seker

2 tath kasigr misir nisastasi (I corba kasidi suda eritiimis)
5 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

Krepleri krep tarifine uygun kizartip, sicak olarak saklayiniz. Orta boy bir tencerede erik, tereyag, seker ve
yenibahari karistiriniz. Tencerenin kapagdini kapatip agir atese oturtunuz. Erikleri arasira karistirarak 8-10
dakika, Ustleri hafif catlayana kadar pisiriniz. Eritilmis misir nisastasini katip, ocagi orta sicaklija getiriniz.
Karigimi 3 dakika, sUrekli karigtirarak, koyulasana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten indiriniz.

Izgaranizi orta sicakliga getirip i1sitiniz.

Krepleri agik olarak tezgaha dizip, ortalarina egit miktarda erik karigimindan koyunuz. Krepleri rulo bigimi sarip,
atese dayanikli blyuk bir cam tabaga diziniz. Ustlerine pudra sekerini serpiniz.

Tabagi izgaraya koyup, krepleri 4-5 dakika, Ustlerindeki seker eriyip karamela gibi olana kadar pigiriniz.
Tabagi izgaradan alip servis ediniz.

Not: Erikli krepleri, 1lik bir tatli olarak, ¢irpiimis krema yada vanilyali krema ile servis edebilirsiniz.
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