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ERIKLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

250 gr. tath lor peyniri
1 cay bardagi su

4 corba kasigi tereyagi
1.5 su bardagi un

1 limon kabudunun rendesi
1 cay bardagi sit

10 adet kirmizi erik

Yumurta ve sekeri ¢irpin, Gzerine erimis tereyagi, un, kabartma tozu, vanilya, su ve limon kabugu rendesini
ekleyip ¢irpmaya devam edin. En son tatl lor peyniri koyup karistirin. Karisimi yaglanmis kaliba koyun. Uzerine
dogranmisg erikleri dékin. 170 derece firinda 40 dakika pisirin.
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