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ERIKLI KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Bardagi sivi yag

1 Su Barda@i yogurt

2 Yemek KagiJi nisasta
2,5 Su Bardagi un

10 Adet MUrdim erigi

1 Paket vanilya

3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
3 Cay Bardag toz seker

Erikleri iyice yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ikiye kesin. Bir kabin iginde yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin, daha
sonra igine sana yagi eritip koyun sivi yag ve yogurt ilave edip karistirin. Unu, nisastayi, kabartma tozunu ve
vanilyay: eleyin. Unlu karigimi sivi karigimin igine ekleyip karigtirin, ardindan yaglayip unladiginiz kek kalibinin
icine bogaltin. En Uste bademleri ve dilimlediginiz erikleri bastirarak yerlestirin. Onceden isitilmis 180 dereceli
firnda pisirin, soguduktan sonra servis yapin.
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