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ERIKLI KEK

2 su bardagi toz seker

1 su bardag stit,

1.5 su bardagdi erik regeli

1 paket kabartma tozu,
yarim tath kasigi yenibahar,
yarim tatl kasigi tarcin
yarim kg un

yarim su bardag@i kuru Gzim,
margarin

pudra sekeri

2 bardak tozseker, 1 su bardagi sut ve 1,5 su bardagi receli genisce bir kapta ¢irpin. Seker eriyince kabartma
tozunu katin. tyice karistirip, yenibahar ve targini ilave edin. Unu eleyip, bu malzemeye karigtirin. Kuru Gztmlerin
saplarini ayiklayip, yikayin ve hamura karigtirin. 30 cm gapinda bir kalibr margarinle yaglayin. Hamuru kaliba
dékin. Onceden isitilmis 175 dereceli firinda 40 dakika kadar pigirin. Keki firindan ¢ikarmadan, bir kiirdanla
pisip pismedigini kontrol edin. Soguduktan sonra Uzerini pudra sekeriyle stsleyerek servis yapin.
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