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ERIKLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardag st

2,5 su bardagdi un (elenmis)
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

500 g murdim erigi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Oncelikle karistirma kabina yumurtayi ve sekeri alalim ve beyazlagana kadar mikserle girpalim. Uzerine sivi yagi
ve sutl de ilave ederek ¢irpmaya devam edelim. Eledigimiz unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyerek
¢irpalim. Kalibimizin tabanina pisirme kagidi serelim, kenarlarini da tereyagdi ile yaglayalim.

Daha sonra kek hamurumuzu kalibimiza bosaltalim ve elma dilimi seklinde dogradigimiz erigimizi kekin tzerine
dizelim. Kekimizi énceden isitigimiz 170 derece firinda yaklasik 40 dakika pigirelim.

Soguduktan sonra kaliptan ¢ikartalim ve lizerine pudra sekeri serperek dilimleyelim.
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