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ERIKLI KEK

75 g tereyadi

75 g pudra sekeri

300 ml stt

2 blyUk yumurta

50gun

2 yemek kagidi kiyllmig badem
300 g erik

Pudra sekeri

Firini 190 ° C'ye isitin.

Bir tencerede tereyagini eritin.

Kare kek kalibina firga ile biraz tereyadi striin, daha sonra bir kasik seker serpin, kaplamasi i¢in ¢calkalayiniz.
Sut ve yumurtalari tereyagi ile birlikte ¢irpin.

Unu bir tutam tuz ile bir karistirma kabina koyunuz, sonra bademleri ve sekerin geri kalanini karigtiriniz.

Kuru malzemelerin ortasina sivi karisimi ekleyerek yavasgga yarstirin, pirtizsiz bir hamur olana kadar yogurun.
En son erikleri katin.

Hazirlanan pisirme kabina hamuru dokin. 35-45 dakika ya da ortasina yerlegtirilen bir sis temiz alana kadar
pisirin. Pudra sekeri serpin, servis yapin.
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