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ERIKLI KEK

https://www.elele.com.tr

125 gr toz seker

1 paket vanilya

125 gr tereyag

1 limon rendesi

2 adet yumurta

200 gr un

1 cay kasigi kabartma tozu
Anjelik erik

Tereyag, seker ve vanilyayi birlikte ezin. Limon rendesi ve yumurtay ilave edip ¢irpin. Unu ve kabartma tozunu
da ekleyerek karigtirin. Tercihen alti ¢ikan ince tart kalibini yaglayarak kek hamurunu kaliba alin. Uzerine ikiye
kesilmis erikleri dizin. 180 derece isitilmig firinda 25-30 dakika pisirin. Arzu ederseniz erikleri parlatmak igin, erik
marmelati, kayisi marmelati veya bal suirtilebilir.

© lezzetler.com tarif no:128804  adi:Erikli Kek « génderen:tifil « indirme tarihi:16.10.2025 - 20:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erikli-kek-vt13276
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/erikli-kek-128804.jpg
http://www.tcpdf.org

