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ERIKLI KEK

https://multicooker.com

Un [ 200 gr

Erik [2] 150 gr

Seker [ 200 gr
Yumurta [7] 100 gr (2 adet)
Badem [ 35 gr

Kakao tozu [2] 15 gr
Tereyadi [2110 gr
Kabartma tozu [7] 3 gr
Vanilya (kiyilmig) [2] 3 gr
Bitkisel Yag [?] 100 ml
Sit[?1 100 ml

Erikleri ikiye keserek ¢ekirdekleri ¢ikartin. Un, kabartma tozu ve vanilini ayr kaba koyun. Dider kapta yumurta,
seker, bitkisel yag ve sttl karistinn. Unlu karigimi azar azar ilave ederek iyice karistirin. Elde ettiginiz karigimi iki
esit kisma bolin. Birine badem 6biirline kakao ekleyip karistirin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine tereyag strdn.
Once kakaolu hamuru, sonra bademli hamuru dékiin, izerine iki parcaya kesilmis erikleri koyun. Kapagi
kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu HAMUR iSi p|§|rme sUresini 1 saat 20 dakika olarak
ayarlayin ve [?Baglat[?] tugsuna basin. Calisma modu bitene kadar pisirin.
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