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ERIKLI HINDISTANCEVIZLI PASTA

16 dilim

MALZEME:

Hamur:

250 g un,

100 g tereyeqi,

50 g seker,

1 gunlik yumurtanin sarisi
Krema:

80 g tereyagi,

60 g un,

600 ml sekersiz hindistancevizi sti (konserve),
1 baton vanilya,

200 g krem ganti

Fazladan:

30 g hindistancevizi rendesi,
1 kilo erik,

1 paket kirmizi pasta j6lesi,
250 ml erik suyu,

22 ¢orba kasigi seker,

kuru fasuyle ya da nohut.

Firnni 200 derecede 1sitin (gazl firn 3). Malzemelerden hamur yogurup top haline getirin ve 30 dakika
buzdolabina koyun. Hamuru agin ve yuvarlak bir kaliba ddseyin (28 cm ¢apinda), kenar yapin. Hamurun
ylzeyine ¢atal batirin, yagh kagit koyun. Fasulyeleri yayin. Hamuru yaklasik 20 dakika pisirin. Fasulyeleri ve
kagidi ¢cikartin. Sogumaya birakin.

Krema icin tereyagi 1sitin, unu karistirin, hindistancevizi sttiind déktp devamli karistirin. Kremayi 3 dakika
kaynatin. Vanilya katin, sekeri karigtirin kremayi sogumaya birakin. Soguduktan sonra krem santiyi ¢irpin ve
kremaya yedirin.

Kremayi pastanin ylizeyine sirtin, bir miktar hindistancevizi rendesi serpistirin. Erikleri yikayarak kurulayin,
cekirdeklerini ¢ikartin. Erikleri dilimleyin ve pastaya dizin.

Pasta jolesini hazirlayarak Gzerine dékin, kalan hindistancevizi rendesini serpistirin.
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