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ERIKLI ELMA TATLISI

6 adet elma

1 kilo murdim erigi
1 havug

2 su bardagi seker
2 adet kabuk tarcin
4 adet karanfil

Elmalarin kabuklarini soyup iclerini oyun. Eriklerin Gizerine sekeri kabuk tarcini ilave edip az suda kaynamaya
birakin. Erikler iyice pisince ¢ekirdeklerini ¢ikartip erikleri ezin. Iclerine rendelenmis havucu ezilmis karanfili
ekleyin. Bu karisimi elmalarin i¢lerine doldurup suyunu da Gzerine dokun. Gerekirse 1 su bardagi daha su
ekleyip kapagini kapatip kisik ateste 20 dakika pisirip sogumaya birakin ve servis yapin.
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