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ERIKLI DOLMA

50 adet tziim yapragi

Ici:

2500 gr. kuru sogan

1 kg. dana kiymasi

300 gr. Domates

1 demet taze nane

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

2 ¢orba kagsi@i tarhun

1 corba kasigi pul biber

2 ¢orba kasiJ! kuru nane

1 corba kasigi kimyon, tuz, karabiber
4 corba kasigi zeytinyagi

4 corba kasigi biber salcasi
200 gr. kuru ¢akal erigi
Pisirmek icin:

1 It. domates suyu

200 gr. Pinar tereyagi

Su

Butln malzeme dogranarak harmanlanir. Yapraklar sarilir ve 45 dakika pisirilir. Sicak olarak Pinar yogurt ve
humusla servis edilir.

Humus:

500 gr. nohut (haglanmisg)

350 gr. Tahin

2 ¢orba kasiJi sarimsak

1,5 corba kasigi kimyon

2 ¢orba kagsig kirmizi toz biber
Tuz

Limon suyu

Su (kivami icin)

Butln malzeme blender'dan gegirilir.
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