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1/2 adet bayat ekmek

1 su bardag yesil erik (¢cekirdeksiz)
1 su barda@i kirmizi erik (¢cekirdeksiz)
150 gram kiyma

1 adet sodan, 2 adet domates

2 adet dolmalik biber

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 su barda@i yogdurt

1 tath kasidi tarcin

1 ¢orba kasigi salca

1 ¢orba kasigi kirmizi toz biber

1 tath kasidi tuz

ERIKLI DOLMA

Ekmegi rondoda ufaltin. Erikleri blendirdan gegcirin. Sogani kiip kiip dograyarak sivi yagda soteleyin. Karigtirma
kabina ekmek ufagini, erikleri, kiymayi, sogani, targini ve tuzu ekleyip karistirin. Domatesi kapak keserek igini
oyun, dolmalik harca katin. Biberlerin kapagdini acin. Karistirma kabindaki malzemeyle, domates ve biberin igini
doldurarak tencereye dizin. Salcayi eritip tencereye dékin. 20 dakika kisik ateste pisirin. Dolmalari servis
tabagina dizerek tabagdin yanina yogurdu ekleyin. Tereyagini ve toz biberi soteleyip Ustline gezdirin. Servise

hazirdir.
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