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ERIKLI DANA ROSTOSU:

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

800 gram kemigi ¢ikarlmis sut danasi (kontrfile),
2 corba kasigi zeytinyad,

20 gram tereyad,

12 kuru marddm erigi,

12 dilim fime edilmis pancgeta,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi :

MUrdim eri@ini ik suda birkag saat islatmali.

Genis bir glivece tereyagiyle zaytinyagini koyup i1sitmali. Sonra bunlarin i¢ine giizelce derlenip baglanmis olan
eti oturtmali ve cevirerek her yanini nar gibi kizartmali.

Etin her yani nar gibi kizarinca glveci orta isili bir firna koymali ve vakit vakit UstinG salgasiyle islatarak eti bir
saat pisirmeli.

Et iyice plsince glveci firindan ¢ikarip tuzlayip biberlemeli.

Erikleri sudan cikarip kurulamali ve her birini bir pangeta dilimine sarip ¢ok kizgin bir firna koymali ve on dakika
pisirmeli.

Eti dilimlemeli, bunun 100 gram kadarini yani dért dilimini bir baska yemek i¢in ayirdiktan sonra geri kalanini
servis tabagina yerlestirmeli. Dilimlerin ¢evresini de fUme pangetaya sarilmigs mirdim erikleriyle stslemeli.

Bu rostonun yani sira bir patates puresi veya elma puresi servis yapilabilir.
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