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ERIKLI CRUMBLE

200 gramun

125 gram kip kip dogranmis tereyagi
50 gram pudra sekeri

50 gram badem unu

100 gram esmer seker

2 cay kasigi targin

900 gram kirmizi erik (ikiye kesilmig)

1 portakal (suyu ve kabugdu)

50 gram file badem

Un ve tereyagdini blydk bir kaba alin. Parmaklarinizla birbirini stirterek ekmek kirintilarina benzeyen bir karigim
yapin. Badem unu, pudra sekeri, esmer gsekerin yarisini (50 gr.) ve targini ekleyin. Karigtirin.

Ustline birkag damla su serpistirin. Topak topak bir gértinti elde edene kadar catalla karigtirin. Karisimi 10
dakika buzluga atin.

Firini 200 dereceye ayarlayip isitin.

Kullanacaginiz firin kabini yaglayin. Kabin tabanina tek bir sira halinde erikleri yerlestirin. Portakalin suyunu
Ustline esit miktarda dokdin.

Esmer sekerin kalan yarisini rendelediginiz portakal kabuklariyla karistirin. 1 ¢ay kasigi targini da ekleyip
karigtirmaya devam edin. Eriklerin tstiine serpistirin. )

Buzluktan ¢ikardiginiz hamuru esit miktarda eriklerin Uzerine serpistirin. Ustline bastirmamaya 6zen gdsterin,
file bademle siisledikten sonra biraz esmer geker serpistirin.

Onceden isittiginiz firnda 30 dakika pistikten sonra crumble&apos;iniz yemeye hazir! Crumble sicak olacak
sekilde dondurmayla servis etmenizi dneririz.
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