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ERIKLI CEVIZLI SUFLE

1 tath kasidi tereyad

4 yumurtanin aki

60 gr (1/4 su bardag) seker

250 gr murdim erigi (1 gece suda birakilip, sizilmUs, ¢ekirdekleri ¢ikarilmis ve dogranmig)
60 gr (1/3 su bardagi) ceviz (irice dovilmus)

1 cay kasigi vanilya esansi

Once, finninizi orta sicakhda (180° C) getirip, 1sttiniz. 1,5 litrelik bir sufle kabini ve yiiksek diiz kenarli bir kabi, 1
tath kasigi tereyagiyla yaglayiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini telle ya da elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz. Madeni bir kasikla seker,
erik, ceviz ve vanilya esansini ekleyiniz. Karigimi yagladiginiz sufle kabina dékup, kabi firinin orta katina
yerlestiriniz.

Sufleyi 25-30 dakika, kabarip Ustl kizarincaya kadar pisiriniz. Sufle kabinizi firindan alip, servis ediniz.
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