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ERIKLI BULGUR PILAVI

1,5 su bardagi Mardim erigi kurusu
Et suyu 4,5 su bardagi

2 su bardagi Duru Bagbagi Bulgur
2 tatl kagigr Tuz

10 yemek kagig! Tereyagi

MUrdim erigini yikayip bir saat 6nceden 2 su bardagi su ile islatin.

Erikleri 1slama suyu ile 2-3 dakika kaynatip stuzln.

Erigin haglama suyunu et suyu ile 4,5 su bardagina tamamlayip tencereye dokun, erikleri ilave edip atese koyun.
Kaynayinca bulgur ve tuzu atin. Kisik ateste suyunu gekip géz gz oluncaya kadar pigirin.

Uzerine kizdiriimig tereyagi dékin. Pegete 6rtlp kapagi kapatarak 10-15 dakika demlendirin.
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