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ERIKLI BADEMLI TART

Hamur icin:

2 su bardagi un

1 yumurta

125 gr margarin

1 cay bardagi tozseker

50 gr toz badem

Uzeri icin:

1 kg kirmizi erik veya mirdim erigi
1 cay bardagdi toz seker

2 ¢orba kagiJi visneli toz jéle
2 corba kagi{! file badem

Unu derince bir kaba alip ortasini agin ve yumurta, yumusatiimig margarin, seker ve toz bademi ilave edip
glzelce yogurun. Hamuru 20 cm ¢apinda bir tarta kalibina elinizle yayarak kalibi hamurla kaplayin. Uzerini
¢atalla birkag yerinden delip aliiminyum folyo ile kaplayin. Agirlik yapmasi ve tartinizin diiz kalmasi igin Gzerini 1
avug dolusu kadar kuru fasulye veya nohut (evde ne varsa) yayip 170 derece firinda 20 dakika pigirin.

Erikleri yikayip kurulayin. Ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Eriklerin ince yarim ay seklinde dilimleyin. Tencereye
koyup Uzerine tozsekeri ilave edin ve kisik ateste meyve dilimleri hafif yumusayana kadar pisirin. Sogumaya
birakin. Eriklerin biraktigi suyu bir kaseye stizlip toz jéleyi icinde eritin. Tartin i¢ine erik dilimlerini dizip Uzerine
j6leli karigimi dékin. Donduktan sonra file bademlerle sUsleyip servis yapin.
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