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ERIKLI ASURE

https://www.droetker.com.tr

2 - 3 adet kirmizi erik

1 poset Dr. Oetker Agure

3,5 su bardagi su

Sislemek igin:

2 - 3 yemek kasig! kirllmis Antep fistig

1 - 2 yemek kasigi Hindistan cevizi rendesi
1 adet kirmizi erik

Erikleri iri kipler seklinde kesin.

Suyu tencereye bosaltin, (izerine asure posetini ve erikleri ilave edin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda ocagdi kisin ve tencere kapagdini kapatmadan 20 dakika daha kaynatmaya devam
edin. Ocaktan alip arada karistirarak 5 dakika sogutun. Asureyi kepge ile kaselere paylastirin.

Erigi ince dilimler seklinde kesin. Agureleri antepfistigi, hindistancevizi ve erik dilimleri ile susleyin. ik veya
soguduktan sonra servis yapin.
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