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YESIL ERIK TURSUSU

1,5-2 kg yesil erik

10 dis sarimsak

1 adet limon suyu

1/2 su bardagi Gzim sirkesi
1.5 1 kaynar su

4 yemek kasigi kaya tuzu

1 tath kasigi seker

1/4 demet dereotu

1 avug nohut

ilk olarak erikleri, dereotunu ve nohutlari yikayarak siizilmeye birakin. Erikleri kavanoza alarak ayikladiginiz dig
sarimsaklari ve nohudu da ekleyerek giizelce yerlestirin. Kaynar suya tuz, sirke, limon suyu ve sekeri ekleyerek
tuz tamamen eriyene kadar karistirin ve sogumaya birakin. Tursu suyu tamamen sogudugunda kavanoza
doldurun ve Uzerine dereotunu da ilave ettikten sonra kapagini hava almayacak sekilde sikica kapatin. Direkt
glnes almayan serin bir yerde yaklasik 20-25 giin bekletin. A¢tiktan sonra buzdolabinda muhafaza edin.
Hazirladiiniz yesil erik tursusunu kuru fasulye ve bulgur pilavi ile birlikte servis edebilirsiniz.
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