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ERIK TURSUSU

https://www.ruhundoysun.com

60 g Kaya tuzu

500 ml Igme suyu

2 adet Asma yapragi
500 g Yesil erik

1 adet Limon

3 dis Sarimsak

Tuzu, suyun iginde ¢dzilene kadar karigtir.

Cam bir kavanozun altina asma yapraklarini yerlestir.

Limonlari dilimle.

Erikleri, aralarina limon dilimleri ve sarimsak gelecek sekilde kavanoza doldur.

Tuzlu suyu eriklerin Ustin( Ortecek sekilde kavanoza bogalt. Kapagdini kapatip, guines 1s1g1 almayan bir yerde
yaklasik 3 hafta beklettikten sonra buzdolabinda sakla.
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