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ERIK TATLISI

Yarim kilo mirdim erigi
1 su bardag seker

1 kabuk targin

2 adet karanfil

1 ¢corba kasigi nisasta

1 cay bardagi su

Murdiim eriklerini yikayip ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Dilimlere ayirin. Uzerine sekeri dokiip 1 saat kadar bekletin.
Daha sonra icine targin, déviimis karanfil ve ¢ok az su ekleyip ocak Uzerinde kaynamaya birakin. Erikler
yumusayinca igine suyla aciimis nisastayi ekleyip suyunu biraz koyulastirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Kizarmig pidelerin Uzerinde ya da yaninda dondurmayla ¢ok glzel bir tath oluyor.
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