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ERIK TATLISI

2 gorba kagsigi pirin¢ unu
1 paket vanilya

2 su bardagi toz seker

1 kilo mirdim erigi

Tencereye 1 su bardag! kadar su koyup kaynatin. Bu arada eriklerin gekirdeklerini ¢ikartip ortadan ikiye ayirin.
Tencerede kaynayan suyun igine dizin. Uzerine sekerini dékin. Kapagini kapatarak pismeye birakin. 2 corba
kasigi suyun iginde piring ununu ekleyip karistirin. Pigen eriklerin i¢ine ekleyip tatlinin kivamini vermek igin 2
dakika daha kaynatin. Vanilyasini ilave ederek sogumaya birakin. Yaninda dondurma ya da keklerin tizerinde
muhallebiyle ikram edilebilir.
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