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ERIK TARTI

22,5 sm'lik pismemis bir hamur kasesi

1 kg siyah erik (yariya bélinGp, ¢cekirdekleri ayiklanmig)
180 gr (3/4 su bardagi) toz seker

1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

60 gr (1/2 su bardagi) badem kingi (firnlanmig)

Once finninizi orta sicakliga (200 C) getirip 1sitiniz. Pismemis hamur kasesini, firin tepsisine yerlestiriniz.
Yarim erikleri kesilmig kisimlari alta gelecek bicimde hamur kasesinin Ustiine déseyip, tepsiyi Dir kenara
birakiniz.

KugUk bir kasede, seker, tar¢in ve yenibahari karigtirip eriklerin Ustline serperek tepsiyi firina striniiz; 35-40
dakika, hamur gevrek ve nar gibi, erikler de yumusak olana kadar pisiriniz.

Tepsiyi firindan alip bademleri serperek hemen soguduktan sonra servis ediniz.

Not: Bir Aiman tatlisi olan bu erik tarti, meyve ile hamurun birlikte pismesi bakimindan éteki meyve tartlarindan
farkhdir. Soguk vanilyali krema yada dondurma ile servis edilir.
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