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ERIK SURUBU

1 kg. kirmizi sulu erik
1 kg toz seker
2 par¢a limon tuzu

Yumusak ve sulu kirmizi erik yikanir, suyu stzullr, bir tencere icinde iyice ezilerek puresi ¢ikarilir, elekten
gecirilerek kabugdu ve ¢ekirdekleri ayrigtirilir.

Elde edilen erik plresinin Uzerine 1 kg. toz seker dokilerek karistirlir. Ocaga konur, kaynatilir, kaynama
baglayinca ateg kisilir 10 dakika kaynatilir, icine 2 parga limon tuzu atilir ve bir 10 dakika daha kaynatilir.
Sogumaya birakilir. Soduyunca siselere ¢ekilerek buzdolabinda saklanir. Ihtiyag oldukca sulandirilarak igilir.

PUf noktalar::

# Erigin suyunu sikarken ¢ekirdekleri biraz ele batiyor.

# Erigin kabugu cok eksi oluyor, kesinlikle icine karismasin.

# Tencerede ¢ok fazla képariyor, bunun igin oldukga biyUk bir tencere kullanin.
# Erik suyu, soyulmus elma gibi karariyor, hemen sekeri katip atese koyun.

# Ayni sekilde biraz fazla kaynatip koyu kivamda saklarsaniz, marmelat oluyor.
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