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ERIK SOSU (BALIK iCIN)

500 g kirmizi erik (her biri 2'ye kesilip, ¢ekirdekleri temizlenmis)
5 ¢orba kasigi elma sirkesi

Erikler ve sirkeyi kiguUk bir tencereye koyup, tencereyi kisik atese oturtun. Karigim tikirdamaya baslayinca
tencerenin kapagini kapatip, erikleri yumusayincaya kadar (yaklasik 7 dakika) pisirin. Tencereyi atesten alip,
karisimi blendir kabina aktararak, ptre kivami alincaya kadar karigtirin. Sosu bir sos ¢anagina aktarip, haglama
baliklarin yaninda servis yapin.
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