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ERIK SOSLU VANILYALI PUDING

1 yumurta sarisi

2 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 paket vanilya

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri igin:

6 cilek

10 erik

6 corba kasiJi seker

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi nisasta

Pudingin tizerine koyacaginiz erik sosu hazirlamak igin, erik ve gilekleri kiip seklinde dograyin, sekerle birlikte
pisirin. Icine sulandiriimis nisastayi ekleyip kivam almasini sagdlayin, ocaktan alip sogutun. Puding i¢in yumurta
sarisi, sut, un ve sekeri ocakta koyulasincaya kadar pisirin. Vanilya ve eritilmis tereyagini katin. Ayrica i¢ine
limon kabugu rendesi de ekleyip farkli bir lezzet olusturabilirsiniz. Daha sonra kaselere paylastirip Gzerine erik
sosu dékun.
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