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ERIK SOSLU TAVUKLU NOODLE

www.asyagurme.com

150 Gram Cin Stili Noodle, Pigirme talimatlarina uygun olarak pisirilmis
300 Gram Tavuk Gdgus, Ince dilimlenmis

4-5 Adet Bebek Misir, Dilimlenmig

50 Gram Kereviz Sapi, Ince dilimlenmis

150-200 Gram Pazi, Kiigik pargalara kesilmig

3 Yemek Kasigi Erik Sosu

1 Yemek Kasigi Su

1 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Aycicek yagini wok tavada isitin. ince dilimlenmis tavuk pargalarini ilave edin ve yilksek ateste yaklagik 2-3
dakika soteleyin. Ardindan bebek misirlari, kereviz saplarini, paziyi ve 1 yemek kasigi kadar suyu ilave edip,
yaklasik 2-3 dakika daha soteleyin.

Son olarak 6nceden pisirdiginiz noodlelari ve erik sosunu wok tavaya ilave edin. Tim malzemeleri iyice birbirine
karistinin ve 1 dakika boyunca sotelemeyi strdirtin. Ardindan ocagin altini kapatin ve bir kasede servis edin.
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