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ERIK SOSLU SUTLU IRMIK TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

1 litre st

9 kasik irmik

4 kasik toz seker

1 su bardagi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyagd

3-4 adet iri kirmizi erik

1 adet portakalin suyu ve kabugunun rendesi

Erikleri kUp kip kesin. 4 kasik toz seker ile birlikte tavaya koyun, hafif¢e soteleyin. 1 portakalin suyundan 2
kasik ayirin. Geri kalani eriklere ilave edip suyu azalana kadar pisirin ve bir kenarda bekletin.

Sut, seker ve irmigi tencereye koyun, karistira karistira pisirin. Kaynama noktasina gelince 2 kasik portakal
suyunu ve portakal kabudu rendesini ilave edin, ¢gabucak karistirin. Karisim muhallebi kivamina gelip
fokurdamaya baglayinca altini kapatin. Tereyagi ilave edin, karistirin ve hafif¢e su ile 1slatiimig kaliba dékin.
Soguduktan sonra Uzeri kapatin ve buzdolabinda dinlendirin.

Servis yapmadan 6nce genis bir tabada ters ¢evirip ¢ikarin ve Uzerine erikli sos gezdirin. Kiyilmis Antep fistigi ile
sUsleyebilirsiniz.
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